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Alie Componenti studentesche | Delle classi:
3A F-E, 34 N-E, 37 I-E,

Ai Sigg. | Docenti:
proff. Di Galbo, Seminara, Megna

Al personale ATA | Assistenti di Laboratorio:
Cucina “CATERING”
Sigg. FIORENTINO, GIULIANO

Addetto ai varchi d’ingresso:
Porta Carraia, Hall Centrale

Collaboratori Scolastici addetti
Cucina “CATERING”

p.c.
Al team collaboratore del Dirigente | proff. Aiello, Reginella, Gaeta, Lipari,
scolastico | Pagano, Bisconti - Gagliano

Al | D.S.G.A. dott. D’Arrigo

Oggetto:  Utilizzo della cucina catering per sessioni di allenamento del Team Provinciale APCPPA

Si informano tutti gli interessati che, a partire dall'8 aprile e fino a nuova comunicazione, ogni martedi, mercoledi e
giovedi, il Team Provinciale dell’APCPPA sara ospitato presso la cucina “CATERING” per svolgere sessioni di allenamento in
preparazione e incontri propedeutici alle future competizioni in calendario.

Durante le sessioni, il team sara affiancato a rotazione dagli studenti delle classi in orario di laboratorio, offrendo loro
un'importante opportunita formativa accanto a professionisti del settore.

Il docente in servizio si occupera di annotare i nominativi degli studenti partecipanti, affinché le ore di affiancamento
possano essere detratte da quelle obbligatorie del Percorso per le Competenze Trasversali e I'Orientamento (PCTO).

Si precisa che la nostra istituzione scolastica, fatta eccezione per la concessione dei laboratori, non sosterra alcuna
spesa relativa a materiali, merci, attrezzature o altri costi aggiuntivi.

Siinvita tutto il personale a prendere visione della presente circolare e a garantire il corretto svolgimento delle attivitd
previste.

Responsabile del procedimento: proff. Perna - Seminara

1l Dirigente Scolastico
'P__rof. Vito Pecdraro
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