= &

[ 4 -
o Pietro Piazza »
‘ ISTITUTO PROFESSTONALE DI 5’1',-'\’1()_-"'?:53

Yy it @ %

G [ RE. M A ¢ 0{ Ai/alle docenti

Al personale ATA

Alle famiglie degli/delle alunni/e coinvolti/e

Ai coordinatori di cucina proff. Perna e Seminara

Al coordinatori di sala proff. Lipari e Ciappa

Ai/alle alunni/e coinvolti/e

Alle classi :3AE, 3DE 3GE, 3EE, 4FE, 4HE, 4GE, 4BE, 4NE, 41E 5EE
3BS, 3AS, 3ES, 4AS, 4DS,4CS, 4BS, 4AA, 4DA, 4BA, 4AP,5CS
Ai/alle coordinatori/trici delle classi degli/delle alunni/e coinvolti/e
Ai/alle docenti del settore cucina e sala degli/delle alunni/e coinvolti/e
Ai/alle docenti di sostegno: Valvo S, Barbaro E., Damiano D., Fesi G.,
Grasso G., Fontana A, Mauceri L., Spataro F., Lunetta A,

Tarantino A. R, Traina B., Valenti N., Vinci A, Venturella L.

Bordino E., Comitini D., Di Palma C_, Stagno V_, Anello P,

De Vincenzo G., Salmeri G., Samperi V., Vella L.

Ai proff. Pupillo, Potenzano, Megna, Prinzivalli, Arcoleo M.

Ai/alle collaboratori/trici del DS

Alle classi 3BS, 3AA

Ai tecnici dei lab. e collaboratori scolastici di cucina (grande e monoposto) piano terra
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Ai tecnici di lab. e collaboratori scolastici di sala ristorante piano terra
Ai tecnici di lab. di accoglienza turistica (agenzia viaggi sesto piano)

Ai magazzini

Al DSGA

Oggetto: Classifica finale VII edizione concorso interno enogastronomico di PCTO
“Diversi Saperi & Speciali Sapori”.

St comunica che giorno 16 maggio 2025 alle ore 9:00 nella nostra scuola si & tenuta la VII edizione del
concorso di PCTO “Diversi Saperi & Speciali Sapori”, evento molto apprezzato, dagli/lle alunni/e,
dai genitori e dalla giuria esterna composta da esperti del settore e da rappresentanti di altri Istituti
alberghieri di Palermo. Nella VII edizione del concorso "Diversi Saperi & Speciali Sapori" hanno
partecipato 9 squadre speciali di sala e 11 squadre speciali di cucina, dimostrando un elevato livello di
preparazione, impegno e professionalita.

11 concorso ¢ stato inserito nella rete FARO del Consiglio d’Europa e anche quest’anno diverse aziende



del territorio hanno offerto il patrocinio gratuito all’evento: Sigma, NASTA, COALVI, MARR, Gamma
Service, Gli Specialisti, Cuttia, Lavacentro di Gambino Rosa, Expocook, Ingrosso Alimentare di
Benigni Angelo.

Si ringrazia quanti/e in indirizzo e tutto il personale della scuola che ha lavorato a favore delle
nostre squadre speciali e per la buona riuscita dell’evento.

St allega la classifica finale che consente di individuare gli alunni e le alunne che rappresenteranno il

nostro Istituto ai concorsi ed eventi regionali e nazionali.

Responsabile del procedimento prof ssa Silvia Valvo

[l Dirigente Scalastico
Prof. Vito Pedgraro
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Classifica finale della VII Edizione del concorso di PCTO “Diversi Saperi & Speciali Sapori”.

SETTORE SALA
ALUNNI/SQUADRE SETTORE SALA CLASSE
1° | MEZZATESTA GABRIEL e RIBAUDO FILIPPO 4CS
2° | MARINO ANNAMARIA e GAMBINO AZZURRA 4AP/4DS
3° | BUTTACAVOLI MATTEO e MAGGIO SALVATORE 4AA
4° | AMATO CHRISTIAN e DUECENTO LEONARDO 4DA /ADS
4° | PICCIURRO STEFANO TURI e BARTOLOTTA ANTONINO 3AS
4° { DI MARCO SALVATORE KRISTIAN e CONT! DESIRE’ 1 4CS |

PREMIO SPECIALE “MIGLIORE MAITRE”: GRASSADONIA SARA e GAMBINO AZZURA 4DS
PREMIO SPECIALE “MIGLIORE CAFFE’ ESPRESSO”: TRAPAN!I GABRIELE e INTRAVAIA MARCO 5CS

PREMIO SPECIALE “MIGLIORE TECNICA DI SALA”: CASSELLA MARIANGELA GIADA e LO COCO EMILY 4BA/4AS

SETTORE CUCINA
ALUNNI/SQUADRE SETTORE CUCINA

CLASSE
1° | LIPARI CARMELO e GRECO SIMONA

4HE
2° | SPATARO PIETRO e ALFANO CIRO

4BE
3° | CALVARUSO MARTINA e CARDILLO STEFANO

SEE
4° | SCALETTA NUNZIO e ZARCONE ARMANDO

AGE
4° | COSTA KEVIN e TINJALA CHRISTIAN

AFE
4° | DI NATALE MARIA e NEEL RAMESSUR

3GE
4° | VILLELLA RICCARDO e SINAGRA GIUSEPPE

3AE
4° | RIZZO ANTONINO e MARINO ALESSANDRO

3EE

PREMIO SPECIALE “HACCP”: IRSUTI GIOVANN! e DOLCE SAMUELE GIOACCHINO 4FE
PREMIO SPECIALE “MIGLIORE LAVORAZIONE DELLA PASTA”: LO IACONO NOEMI e CARUSO ANTONINO 4NE

PREMIO SPECIALE “MIGLIORE IMPIATTAMENTQ”: CASCIO GIUSEPPE e CRINI GABRIELE 3DE




