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Al coordinatore dei 3 settori professionali
Prof. Reginella S.1.
Ai coordinatori del settore accoglienza turistica/Cucina/Sala e Vendita
Proff. Arcoleo M.ta — Carollo - Perna G. — Seminara — Ciappa G. — Lipari F.
Ai docenti Basile G. — Seminara S. — Megna G.
Agli alunni delle classi delle classi del triennio di Accoglienza Turistica — Cucina e Sala e vendita
Agli assistenti tecnici di Accoglienza Turistica/Sala e Vendita /Cucina
Al coll. Scolastico sig. Bologna C.
Agli addetti al servizio di portineria
Al collaboratore scolastici del 6° piano Sig. Maiorino M.
All'assistente tecnico d’Informatica del 6° piano sigg. Martorana G. — Fazio G.
All’ ufficio ATA
ep.c.
Al team collaboratori del D.S.
AlD.S.G.A.

Oggetto: Tavola Rotonda: Sostenibilita e Tradizione nel Settore dei Prodotti Agroalimentari Tradizionali
Martedi 9 settembre 2025

Come disposto dal Dirigente si informa quanti in indirizzo di prendere visione degli eventi di seguito elencati e di predisporne tutte Ie
azioni utili per I’organizzazione.

Tipologia Settori
Data Evento di Evento Servizio Richiesto | Orario Inizio servizio . .
Coinvolti
Servizio di Informatica
accoglienza 9-00 *EEkknk
Tavola Rotonda: Sostenibilita .
- . ; 9.30 Accoglienza
Martedi ¢ Tradizione nel Settore dei Aula Magna R C o
. . . (Inizio attivita ore 10.00) Turistica
9 settembre Prodotti Agroalimentari Salac
2025 Tradizionali Lunch al buffet .
. Ore 13.00 Vendita
con prodotti PAT Cuci
ucina
Ording di servizio
Docente Classe Orario di servizio
Ciaccio M.G. Classi Accoglienza degli ospiti — Registrazione
Martedi Basile G. daslSl Servizio di sala
9 settembre 2025 Megna g . ..
: triennio Preparazione e servizio
Seminara
NOTE;:
Gli alunni coinvolti sono stati individuati dai proff. Reginella/Lipari e dai docenti in servizio
11 collaboratore scolastico sig. Bologna C. avra cura di coordinare le attivita di pulizia e ripristino di sala € cucina

N.B. Le ore dedicate all'attivita specificata in oggetto saranno riconosciute come PCTO.

IL RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO Prof. Francesco Lipari

I1. DIRIGENTE SCOLASTICO
Prof. Vito Pecoraro
(Firma autografa omessa ai sensi dell"Art. 3. D.Lgs.39/93)
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