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ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO

TERTSERVIZI DI ENOGASTRONGOMIA E UOSPITALITA ALBERGITIERA

@(RQ. NBO Y il @ %

Ai coordinatori del settore accoglienza turistica/Cucina/Sala e Vendita

Proff. Arcoleo M.ta — Carollo - Perna G. — Seminara — Ciappa G. — Lipari F.

A1 docenti Reginella S.I.—Seminara S.

Alla componente studentesca delle classi 5°AS — 3~ GE

Al coll. Scolastico della cucina P.T.

Agli assistenti Tecnici di Sala e cucina

Al magazzino delle derrate alimentari

Agli addetti al servizio di portineria

All’ ufficio ATA

€ p.c.
Al team collaboratori del D.S.
AlD.S.G.A.
Oggetto: Servizio Light Lunch ANP
Giovedi 23 ottobre 2025

Come disposto dal Dirigente si informa quanti in indirizzo di prendere visione degli eventi di seguito
elencati e di predisporne tutte le azioni utili per 1’organizzazione

Tipologia

Orario
Data Evento di Evento

Servizio Richiesto | Inizio Settori Coinvolti
Evento

Giovedi Light Lunch
23 ottobre Servizio al Tavolo Pax 10 13.00

2025 Saletta Catering

Sala e Vendita
Cucina

Ordine di servizio
Docenti Classi Dalle /alle

Reginella S.] 37 AS Servizio lunch
Seminara S. 3"GE

N.B: Le ore impegnate nella suddetta manifestazione verranno
decurtate dal monte ore previsto dal percorso FLS

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Prof. Vito Pecoraro
(Firma autografa omessa ai sensi dell’Art. 3, D.Lgs. 39/93)



