
• !Al
.-~-f~~f~Q--flq,~~ff~~0-.
{1IHIIUro PROFESSIONALE DI STAIO .~
]'II'I'i ','I i',' :, Il'\',::\III',\.I,1 •

r TIT • ~

Ai coordinatori del settore accoglienza turistica/Cucina/Sala e Vendita
Proff. Arcoleo M.ta - Carollo - Pema G. - Seminara - Ciappa G. - Lipari F.

Ai docenti di Ciappa G. - Pema G.
Alla componente studentesca delle classi Y\ES - 3" EE

AI sig. Aurelio Pesce
AI colI. Scolastico della cucina P.T.

Agli assistenti Tecnici di Sala e cucina
AI magazzino delle derrate alimentari
Agli addetti al servizio di portineria

All'ufficio ATA
e p.c.

AI team collaboratori del D.S.
AID.S.G.A.

Oggetto: "Protocollo di valutazione Intercultura - Intemazionalizzare la scuola attraverso al valutazione"
Aula Blu - giovedì 23 ottobre 2025

Come disposto dal Dirigente si informa quanti in indirizzo di prendere visione degli eventi di seguito
elencati e di predispome tutte le azioni utili per l'organizzazione

Tipologia
Orario Inizio SettoriData Evento di Evento Servizio Richiesto
Evento Coinvolti

Aula Blu 9.00116.30 informatica

Giovedì Sala e
23 ottobre Servizio al buffet Light Lunch

Vendita
2025 di rosticceria Pax 50 13.00

Cucinamignon Sala ristorante P.T.

Ordine di servizio
Docenti Classi Dalle /alle
Cia a 3" ES

Servizio lunchPema 3"EE
N.B: Le ore impegnate nella suddetta manifestazione verranno

decurtate dal monte ore previsto dal percorso FLS

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Prof Vito Pecoraro

(Firma autografa omessa ai sensi dell'Art. 3. D.Lgs. 39/93)


