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Alla componente studentesca Enogastronomia servizi di cucina delle
Aidocenti classi TERZE, QUARTE e QUINTE
Al personale ATA | Laboratorio “CATERING”
Agli Assistenti Tecnici di | Laboratori di Cucina 2° piano — 4° piano
Laboratorio | Magazzino Alimenti
Ai Sigg. Collaboratori Scolastici
All’ufficio | ATA
p.c.
Al Team collaboratore del | proff. Aiello, Reginella, Gaeta, Gagliano
Dirigente scolastico | Lipari, Pagano, Bisconti
Al | DS.G.A.
Oggetto:  Rotazione Laboratori di Cucina — Settimana dal 2 al 6 marzo 2026

A seguito della momentanea chiusura CAUSA MANUTENZIONE STRAORDINARIA NON PROGRAMMATA della
cucina denominata “MASTERCLASS” e “CUCINA GRANDE”, si comunica ai docenti ITP e agli alunni delle classi terze di
cucina che, al fine di garantire a tutti gli studenti la possibilita di esercitarsi nei diversi ambienti laboratoriali
dell'lstituto, nella settimana dal 2 al 6 marzo 2026 verra attuata una rotazione programmata tra la "Cucina Grande"
e gli altri laboratori presenti in istituto.

1. Classi provenienti dalla "Cucina Grande"”

Le classi normalmente assegnate alla Cucina Grande svolgeranno le proprie ore di laboratorio presso la Cucina
Catering. Questa variazione consentird agli studenti di familiarizzare con attrezzature e flussi di lavoro specifici della
linea catering e banqueting.

2. Classi della "Cucina Catering”

Le classi regolarmente assegnate alla Cucina Catering cederanno il laboratorio per consentire la rotazione. Per tali
classi, nei limiti dei laboratori disponibili, svolgeranno le esercitazioni in altri laboratori come meglio dettagliati
nell’allegato alla presente. Per le classi a cui non é stato possibile assegnare un laboratorio, svolgeranno attivita
alternative come ,Uscite didattiche e visite aziendali, Seminari tecnici o incontri con esperti del settore,
Approfondimenti teorici o Masterclass in aula, a cura del docente ITP.

Il Dirigente Scolastico
Prof. Vito Peciraro
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Giorno

Lunedi 02/03

Martedi 03/03

Mercoledi 04/03

Giovedi 05/03

Venerdi 06/03
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Laboratorio ASSEGNATO

Cucina catering

Cucina “3” — Quarto piano

Cucina “4” — Quarto piano

Cucina “3” — Quarto piano

Cucina “4” — Quarto piano

Cucina catering
Cucina “3” — Quarto piano
Cucina “3” — Quarto piano

Cucina “3” — Quarto piano

Cucina catering

Cucina “2” — SECONDO PIANO
Cucina “4” — Quarto piano
Cucina “4” — Quarto piano

Classe in Attivita esterna gia programmata

Cucina catering
Cucina “4” — Quarto piano
Cucina “3” — Quarto piano

Cucina “3” — Quarto piano

Cucina catering

Classe in Attivita Alternativa
Classe in Attivita Alternativa
Cucina “1” — SECONDO PIANO

Classe in Attivita Alternativa

Docente ITP di Riferimento
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DI MARIA
TURANO (suppl.)

CUTTONARO

CUTTONARO
MANNARA
SIRAGUSA

DI MARIA

DI MARIA
CUTTONARO
GIAMPAOLO
PICONE

SEMINARA

PERNA
SEMINARA
DI GALBO

REGINELLA G.

DI GALBO

SIRAGUSA
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